
 

Composition dîner, brunch, petit déjeuner 
 
Dîner du 31 

 

Amuse-Bouche 
 

Saumon mi- cuit et gel citron  
 

Entrée 
 

Foie gras de canard et origami de mangue 
 

Poisson 
 

Noix de saint jacques snackées,  

Chutney de betterave au vinaigre de framboise 
 

Viande 
 

Quasi de veau au sautoir, mousseline de panais,  

Trompettes de la mort et châtaignes glacées au jus court 
 

Trou Normand 
 

Sorbet mûre et chartreuse verte 
 

Fromage 
 

La fourme d’Ambert en Paris Brest 
 

Pré dessert 
 

Granité champagne pamplemousse 
 

Dessert 
 

Sphère passion coco 
 

Brunch  

 

Déjeuner Continental 
Gratinée à l’oignon 

Club sandwich (bœuf, comté et poivre de Sichuan) 
Burger de canard, poire et sauce soja miel 

Vol au vent de brouillade d’œuf, façon Bénédicte. 
 
 

Tartelette au chocolat Dulcey 
Minestrone de fruits frais au Soho 

Entremets mangue et passion 
 

 

 

Petit- déjeuner 

 

Vien  

 


