
 
Missions 

SOUS CHEF ou CHEF de partie confirmé H/F
début contrat 1er avril 2022

CDD 6 mois/CDI tps plein 35 h/Semaine 

salaire 1 800€ NET /Mois
+ heures supplémentaires

restaurant ouvert que les midis (hors juillet août)

Pas de coupures (sauf été & évènements
ponctuels)






L'équipe du restaurant La Gardette, 
au golf du Luberon EN PROVENCE RECRUTE !

Assister le Chef dans toutes ses missions
Être capable de tourner sur tous les
postes

En l'absence du Chef :
   -Gérer la brigade 
   -Gérer l'approvisionnement &
     le bon déroulement du service 

Passionné! ! Rigoureux, Adaptable.
Force de proposition. Fiable. 

Maîtrise de l'HACCP indispensable

Un diplôme et/ou expériences en
pâtisserie seraient une valeur ajoutée 

VOUS êtes 

VOUS SOUHAITEZ :
UN ÉQUILIBRE VIE PRO/VIE PERSO

TRAVAILLER DANS UN CADRE
EXCEPTIONNEL AVEC 300 JOURS DE

SOLEIL /AN
AVEC UNE CUISINE TRADITIONNELLE DE

PRODUITS FRAIS ET LOCAUX
DANS UNE ENTREPRISE FAMILIALE A

TAILLE HUMAINE ?
REJOIGNEZ-NOUS !




UN CHANGEMENT DE VIE ?
POUR POSTULER

ENVOYEZ VOTRE CV A ;





comptabilite@golfduluberon.com


